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La Experiencia del Café Bar Premium

En el corazén de eventos inolvidables, donde los detalles cuentan historias
y las pausas se convierten en recuerdos, nace nuestro “Café Bar”.
Estaciones de café catering, disenadas para transformar el café en una
experiencia sensorial Unica, donde cada taza no solo deleita el paladar, sino
gue conecta con los sentidos, donde cada café es una explosiéon de sabor
inolvidable, cuidadosamente elaborado para sorprender y emocionar.

Todo comenzd con una idea simple: redefinir lo que una estacion de café
podia ser y dar valor a un evento corporativo, congreso o evento social.
Inspirados por la magia de un buen espresso y la creatividad de sabores

inexplorados, decidimos fusionar innovacion y tradicion,
asi nacio: “Caferia Bar”.

En cada evento al que asistimos, la historia se repite. Desde congresos
profesionales hasta celebraciones intimas, nuestra estacién se convierte en
el punto de encuentro. Es aqui donde las conversaciones se entrelazany los

asistentes forman fila no solo por un café, sino por una experiencia unica
gue queda grabada en su memoria.

Lo que realmente nos distingue es |la personalizacién, cada sabor y cada
vaso, esta disenado para capturar la esencia de tu evento y reflejarla en tus
invitados. Nuestros mds de 45 sabores, desde un clasico Latte hasta un
audaz “Velvet Spice Moka”, o un “Pecaminoso” con Nutella, caramelo y
syrup de chocolate o un “Salted Caramel” coronado con escamas de sal de
oro, cada sorbo cuenta una historia unica. Y para quienes prefieren lo
refrescante, nuestros exclusivos “Iced Coffees ” e “infusiones al gusto”
ofrecen experiencias igualmente inolvidables.

Nuestra patiserrie complementa esta experiencia: croissants con deliciosos
rellenos que se deshacen en el paladar, bagels esponjosos, sandwichs, mini
galletas y petit fours disenados para deleitar. Cada bocado realza la
perfeccion del café, llevando la experiencia de cualquier evento a un nivel
superior.

El resultado no es solo un servicio; es una marca que deja huella.

Invitados que regresan anos después, porque recuerdan "ese café especial
gue probaron en el congreso" o la boda en aquel hotel. Clientes que confian
en nosotros para convertir sus reuniones en experiencias memorables,
descubriendo nuevos sabores en cada ocasion.

“Caferia Bar“ no es solo una estacién de café, es un momento que
trasciende, un detalle que brillay una experiencia que eleva.

;Listo para transformar tu proximo evento? Deja que cada taza cuente su

historia. Porque el café no es solo una bebida; es |a esencia de momentos
inolvidables.
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CLASICOS AROMATICOS

Espresso

Café fuerte blend 100% arabica
Negrito

Café espresso medio 100% arabica
Guayoyo

Café suave 100% arabica

Café au Lait

1/3 café espresso 2/3 leche texturizada
Cortado

2/3 café espresso, 1/3 leche texturizada

Macchiato
Café espresso coronado con un toque de leche cremada

Flat White

1/3 café espresso 2/3 leche vaporizada aterciopelada.

SELECTOS

Espresso Citrus
Café espresso 100% arabica con zester de limon

Mocaccino

Latte con base de syrop de chocolate Hersey's
% Vanilla Arancia

Café flat white con zester de naranja

Capuccino Mapple

Café capuccino con syrup de mapple

Latte Vanilla

Café latte aromatizado con vainilla

Latte Nocciola
Café latte aromatizado con esencia de almendras

Café Bombodn
Café espresso, leche condensada, leche cremada.
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EXCLUSIVOS

Caramel Macchiato
Macchiato café con un toque de caramelo

Macchiato Bianco
Macchiato café con un toque de chocolate blanco

* Salted Caramel Macchiato

Caramel macchiato café con escamas de sal de oro

Datteri

Latte endulzado con un toque de syrop de datil

Caribeno
Flat white con base de crema de coco

Brown Sugar
Latte con syrop de brown sugar y vainilla

Mapple Cinnamon
Latte con syrop de mapple y canela

SENSORIALES

% Peccaminoso
Café mocha con indulgente Nutella y dulce de leche

Prestiggio

Mocha con crema de coco

Cookies & Cream
Café espresso, leche cremada, galletas Oreo, vainilla.

% Choco Dubai

Mocha, Pistacchio, leche texturizada, Kataifi.

Snickers Coffee

Espresso, chocolate, caramelo, mantequilla de mani,
leche texturizada

Smore

Latte con borde de Cocosette, chocolate y marsmallow
flambee

Amazonia

Chocolate caliente con zarrapia y zester de naranja
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ICED COFFEE

lced Caramel Latte

Café latte con base de caramelo

% Iced Mocha

Café mocha con syrup de chocolate Hersey’s
Iced Cappuccino Vanilla

Capuchino con esencia de vainilla

Iced Matcha

Café Latte con té matcha

Iced Cinnamon Dolce Latte
Latte con canela & arequipe

Iced Booba
Latte con perlas de tapioca y syrup de brown sugar

Iced Gingerbread Cappuccino
Cappucchino con jengibre, canela & nuez moscada,

EDICION LIMITADA

Cafés exclusivos con sabores sorprendentes,
elaborados estacionalmente en ediciones limitadas,
cada temporada trae consigo una aventura
sensorial distinta, una opcion especial para los
apasionados que desean ser los primeros en
explorar nuevas experiencias.

INFUSIONES

Deliciosas infusiones, exquisitamente
seleccionadas con unarica diversidad de aromas 'y
sabores:

Té Negro, Té Verde, Manzanilla, Flor de Jamaica,
Frutos Rojos, Frutos del Bosque, Frutales.
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	La Experiencia del Café Bar Premium
	En el corazón de eventos inolvidables, donde los detalles cuentan historias y las pausas se convierten en recuerdos, nace nuestro “Café Bar”. Estaciones de café catering, diseñadas para transformar el café en una experiencia sensorial única, donde cada taza no solo deleita el paladar, sino que conecta con los sentidos, donde cada café es una explosión de sabor inolvidable, cuidadosamente elaborado para sorprender y emocionar.
	Todo comenzó con una idea simple: redefinir lo que una estación de café podía ser y dar valor a un evento corporativo, congreso o evento social. Inspirados por la magia de un buen espresso y la creatividad de sabores inexplorados, decidimos fusionar innovación y tradición,  así nació:  “Cafería Bar”.
	En cada evento al que asistimos, la historia se repite. Desde congresos  profesionales hasta celebraciones íntimas, nuestra estación se convierte en el punto de encuentro. Es aquí donde las conversaciones se entrelazan y los asistentes forman fila no solo por un café, sino por una experiencia única que queda grabada en su memoria.
	Lo que realmente nos distingue es la personalización, cada sabor y cada vaso, está diseñado para capturar la esencia de tu evento y reflejarla en tus invitados. Nuestros más de 45 sabores, desde un clásico Latte hasta un audaz “Velvet Spice Moka”, o un “Pecaminoso” con Nutella, caramelo y syrup de chocolate o un “Salted Caramel” coronado con escamas de sal de oro, cada sorbo cuenta una historia única. Y para quienes prefieren lo refrescante, nuestros exclusivos “Iced Coffees ” e “infusiones al gusto” ofrecen  experiencias igualmente inolvidables.
	Nuestra pâtiserrie complementa esta experiencia: croissants con deliciosos  rellenos que se deshacen en el paladar, bagels esponjosos, sandwichs, mini galletas y petit fours diseñados para deleitar. Cada bocado realza la perfección del café, llevando la experiencia de cualquier evento a un nivel superior.
	El resultado no es solo un servicio; es una marca que deja huella. Invitados que regresan años después, porque recuerdan "ese café especial  que probaron en el congreso" o la boda en aquel hotel. Clientes que confían en nosotros para convertir sus  reuniones en experiencias memorables, descubriendo nuevos sabores en cada ocasión.
	“Cafería Bar“ no es solo una estación de café, es un momento que trasciende, un detalle que brilla y una experiencia que eleva.
	¿Listo para transformar tu próximo evento? Deja que cada taza cuente su historia. Porque el café no es solo una bebida; es la esencia de momentos inolvidables.
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	CLASICOS  AROMATICOS
	Espresso Café fuerte blend 100% arábica Negrito Café espresso medio 100% arábica Guayoyo Café suave 100% arábica Café au Lait 1/3  café espresso 2/3 leche texturizada Cortado 2/3 café espresso, 1/3 leche texturizada Macchiato Café espresso coronado con un toque de leche cremada Flat White 1/3 café espresso 2/3 leche vaporizada aterciopelada.

	SELECTOS
	Espresso Citrus  Café espresso  100% arabica con zester de limón Mocaccino Latte con base de syrop de chocolate Hersey´s Vanilla Arancia Café flat white con zester de naranja Capuccino Mapple Café capuccino con syrup de mapple Latte Vanilla Café latte aromatizado con vainilla Latte Nocciola Café latte aromatizado con esencia de almendras Café Bombón Café espresso, leche condensada, leche cremada.
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	EXCLUSIVOS
	Caramel Macchiato Macchiato café  con un toque de caramelo Macchiato Bianco Macchiato café con un toque de chocolate blanco Salted Caramel Macchiato  Caramel macchiato café con escamas de sal de oro Datteri Latte endulzado con un toque de syrop de dátil Caribeño Flat white con base de crema de coco Brown Sugar Latte con syrop de brown sugar y vainilla Mapple Cinnamon Latte con syrop de mapple y canela

	SENSORIALES
	Peccaminoso Café mocha con indulgente Nutella y dulce de leche Prestiggio Mocha con crema de coco Cookies & Cream Café espresso,  leche cremada, galletas Oreo, vainilla. Choco Dubai Mocha, Pistacchio, leche texturizada, Kataifi. Snickers Coffee Espresso, chocolate, caramelo, mantequilla de maní, leche texturizada Smore Latte con borde de Cocosette, chocolate y marsmallow flambee Amazonia Chocolate caliente con zarrapia y zester de naranja
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	ICED COFFEE
	Iced Caramel Latte Café latte con base de caramelo Iced Mocha Café mocha con syrup de chocolate Hersey´s Iced Cappuccino Vanilla  Capuchino con esencia de vainilla Iced Matcha Café Latte con té matcha Iced Cinnamon Dolce Latte Latte con canela & arequipe  Iced Booba Latte con perlas de tapioca y syrup de brown sugar  Iced Gingerbread Cappuccino Cappucchino con jengibre, canela & nuez moscada,

	EDICIÓN LIMITADA
	Cafés exclusivos con sabores sorprendentes, elaborados estacionalmente en ediciones limitadas, cada temporada trae consigo una aventura sensorial distinta, una opción especial para los apasionados que desean ser los primeros en explorar nuevas experiencias.

	INFUSIONES
	Deliciosas infusiones, exquisitamente seleccionadas con una rica diversidad de aromas y sabores: Té Negro, Té Verde, Manzanilla, Flor de Jamaica, Frutos Rojos, Frutos del Bosque, Frutales.
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